Chairman’s Reserve

CHAIRMAN'S RESERVE LEGACY

NOTE GENERALI

Tipologia Rum
Zona produttiva Roseau Valley — St. Lucia

Materia prima Melassa e canna da zucchero

Distillazione Legacy & un blend di rum provenienti dagli alambicchiJohn
Dore e Coffey. Ai rum tradizionali a base di melassa la miscela viene
rinfrescata e bilanciata dall'aggiunta di rum di canna da zucchero di
proprieta. Questo rum & fermentato con I'utilizzo di lieviti selvatici e viene
distillato nell'alambicco John Dore.

Invecchiamento 5-6 anni in botti Ex-Bourbon. D
5 "V\JUG‘A ISTrz,
;56‘

Gradazione alcolica 40% Alc. /Vol.
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Colore Ambra mogano chiaro con sfumature giallo intenso.
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ad una delicata sfumatura erbacea che ricorda la canna da zucchero.

Sapore Intenso e complesso di creme brdlée, uva sultanina, vaniglia con una
nota calda di zenzero. Finale lungo e persistente.
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